
JULMENYFörätter
S I L L T A P A S  M E D  F R Ö K N Ä C K E

Tre sorters sillar med vårt egna
fröknäcke och vispat smör

89:-

O S T &  C H A R K P L A N K A
Marinerad prästost i saffran,honung och chili, pepparkaka,
brieost,plommonspäckat sidfläsk, förlövskorv, persikosylt,
hot honey, vindruvor, färskt fikon, dessertkex och timjan

129:-

S V A M P S O P P A
Mustig svampsoppa på skogschampinjon,kantareller och

karljohansvamp, serveras med rostat landbröd och syrad örtolja

 139:-



JULMENYDesserter
S E M I F R E D D O  M E D  E A R L Y  G R E Y

 O C H  K A N E L
Serveras med nötig kolasås

69:-

V I T  K L A D D K A K A
 M E D  S A F F R A N

Serveras med lättvispad grädde
och frusna blåbär

69:-

J U L E N S  S Ö T A  P Å  T A P A S V I S
Wienernougat, marmeladpuck med rabarber,

 strykande åtgång, fudge med havssalt och mörk
chokladtryffel

59:-



JULMENYLandgångar
H A V E T S  J U L L A N D G Å N G

Serveras på ljust bröd med variation på lax,
stenbitsrom, skagenröra, handskalade räkor,

citronsnurra och dillkvist

169:-

T R A D I T I O N E L L  J U L M A C K A
Serveras på ljus bröd med julskinka, senap,
rödbetssallad, köttbullar, apelsinsnurra och

persiljekvist

149:-

V E G E T A R I S K  P L A N K A
Serveras på ljust bröd med brieost, färskt

fikon, ostrullar, vindruvor, ägg, tångkaviar,
apelsinsnurra och persiljekvist

149:-



JULMENYJultallrikar
K A L L  J U L T A L L R I K

Ägghalva med majonäs och räkor, kallrökt lax, rödbetsgravad lax,
griljerad julskinka, senap, solhems drömsill, löksill, brie,

grönkålssallad, rödbetsssallad, förlövskorv, plommonspäckat
sidfläsk, köttbullar,prinskorv och babytomat

169:-

V A R M  J U L T A L L R I K
Prinskorv, långbakade revben, janssons

frestelse/potatisgratäng, köttbullar, grönkålssallad,
julskinka och senap

169:-

V E G E T A R I S K  J U L T A L L R I K
Brieost, grönmägelost, vegoköttbullar, vegoprinskorv, pankogriljerad

kålrot med gräslök, rödbetssallad, babytomat, ägghalva med
dillmajonäs och ärtskott, clementinklyfta och persiljekvist

159:-



JULMENYMaträtter
A N G U S B U R G A R E  M E D  P O M M E S

Serveras i bröd med
tryffelmajonäs, picklad rödlök

och bacon

169:-

S O L H E M S  S C H N I T Z E L  M E D  P O M M E S

Serveras med bearnaisesås och
örtsmör med citron

169:-



JULMENYDryckÖl
Mariestad Export 50 cl  85:-
Sitting Bulldog IPA 33 cl  75:-
Winter Bulldog ALE 33cl  82:-

Krusovice 33 cl  69:-
Mellerud Pilsner 33 cl 69:-

Dura Damm (Glutenfri) 33 cl  69:-

Vitt vin
Petit Chablis (2021) / 105:- / 425:-
   Husets vita            / 92:- / 375:-

Rött vin
Valpolicella Ripasso /         / 425:-

                                       Huset röda            / 92:-  / 375:-          

Cider
Briska 68:-

Alkoholfri Dryck
     Heineken 0,0%  45:-

        ODDBIRD de blancs (Sparkling Chardonnay) 0,5% 25cl. 62:-
       Kullamust Äpple/Grape 25cl.  37:-

Läsk/Julmust  30:-
 



JULMENYBAR
Gin & Tonic

All About Gin 6cl
Tonic Granskott

139:-

Irish Coffee
Whiskey 4cl

Kaffe, grädde
129:-

                    Rom                                   
        Barceló Imperial 6cl           

126:-

                 Cognac                                        
        Xzante Päronkonjak 6cl

              126:-              

 

Mojito
115:-

Passion Martini
115:-

Whiskey
Ballantine´s 6cl
          126:-                           

Snaps   
       Fjäre Ekologisk Akvavit 4cl

   86:-  
                                  

              

 


